


Итого 28 29 9 1 3 9126 638 7004 404 244 36 14 52 968 64 32 8 46 849 55 76 50 40 1843 115 70 46 46 1804 86 50 30 42 1540 84

Итого по ООП (без факультативов) 28 27 9 1 3 8982 630 6876 396 240 36 14 52 968 64 28 8 46 785 51 72 50 40 1779 111 70 46 46 1804 86 50 30 42 1540 84

Б=48%  В=52%  ДВ(от В)=31.4% 8% 87% 5%

Итого по блоку Б1 27 27 9 1 3 7794 630 6777 387 207 36 14 52 968 64 28 8 46 785 51 72 50 40 1779 111 70 46 46 1804 86 50 30 42 1441 75

Б=48%  В=52%  ДВ(от В)=31.4% 8% 87% 5%

Б1 Дисциплины (модули) 27 27 9 1 3 7794 630 6777 387 207 36 14 52 968 64 28 8 46 785 51 72 50 40 1779 111 70 46 46 1804 86 50 30 42 1441 75

Б1.Б Базовая часть 11 16 6 1 3564 316 3061 187 99 36 14 50 920 60 28 8 44 737 47 30 24 16 681 41 16 14 8 404 26 12 8 8 319 13

Б1.Б.1 Философия 2 108 14 90 4 3 6 8 90 4

Б1.Б.2 История 1 144 16 119 9 4 8 8 119 9

Б1.Б.3 Основы экономики 3 108 8 96 4 3 4 4 96 4

Б1.Б.4 Правоведение 3 108 8 96 4 3 4 4 96 4

Б1.Б.5 Иностранный язык 1223 3 216 20 176 20 6 4 64 4 8 56 8 8 56 8

Б1.Б.6 Теория коммуникаций 1 1 180 18 154 8 5 8 60 4 4 6 94 4

Б1.Б.6.1 Русский язык и культура общения 1 72 8 60 4 2 8 60 4

Б1.Б.6.2 Социальная психология 2 108 10 94 4 3 4 6 94 4

Б1.Б.7 Безопасность жизнедеятельности 5 108 12 92 4 3 4 4 4 92 4

Б1.Б.8 Информатика 1 108 10 94 4 3 4 6 94 4

Б1.Б.9 Введение в специальность 1 108 10 94 4 3 4 6 94 4

Б1.Б.10 Экология 3 108 10 94 4 3 4 6 94 4

Б1.Б.11 Высшая математика 12 288 28 242 18 8 6 8 121 9 6 8 121 9

Б1.Б.12 Физика 12 252 24 210 18 7 4 4 4 87 9 4 4 4 123 9

Б1.Б.13 Химия 2 1 432 36 374 22 12 4 4 4 123 9 8 4 4 191 9 4 4 60 4

Б1.Б.13.1 Общая и неорганическая химия 1 144 12 123 9 4 4 4 4 123 9

Б1.Б.13.2 Органическая химия 2 216 16 191 9 6 8 4 4 191 9

Б1.Б.13.3
Аналитическая химия и физико-химические 
методы анализа

3 72 8 60 4 2 4 4 60 4

Б1.Б.14 Инженерная графика 1 2 180 18 154 8 5 4 8 92 4 6 62 4

Б1.Б.15 Физическая культура и спорт 1 72 2 66 4 2 2 66 4

Б1.Б.16 Биохимические основы пищевых технологий 3 108 8 91 9 3 4 4 91 9

Б1.Б.17
Технологические добавки и улучшители для 
производства продуктов питания из растительного 
сырья

3 108 10 94 4 3 6 4 94 4

Б1.Б.18
Средства компьютерной поддержки деятельности 
технолога пищевых производств

3 108 10 94 4 3 4 6 94 4

Б1.Б.19
Физико-химические основы, процессы и аппараты 
переработки растительного сырья

4 144 10 125 9 4 4 6 125 9

Б1.Б.20 Методы научно-технического творчества 4 108 8 91 9 3 4 4 91 9

Б1.Б.21 Технологии зернопродуктов 4 108 12 92 4 3 4 4 4 92 4

Б1.Б.22
Автоматизированное проектирование пищевых 
производств

5 144 8 136 4 4 4 136

Б1.Б.23
Технологическое оборудование пищевых 
производств

4 108 8 96 4 3 4 4 96 4

Б1.Б.24
Системы управления технологическими 
процессами

5 108 8 91 9 3 4 4 91 9

Б1.В Вариативная часть 16 11 3 3 4230 314 3716 200 108 2 48 4 2 48 4 42 26 24 1098 70 54 32 38 1400 60 38 22 34 1122 62

Б1.В.ОД Обязательные дисциплины 10 5 2 3 2664 218 2328 118 74 38 26 18 905 57 30 24 16 629 21 26 18 22 794 40

Индекс Наименование

Формы контроля
Всего часов ЗЕТ Распределение по курсам

По
плану

в том числе

Факт

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

Э
к
за

м
е
н
ы

З
а
ч
е
ты

З
а
ч
е
ты

 с
 

о
ц
е
н
к
о
й

К
у
р
со

в
ы

е
 

п
р
о
е
к
ты

К
у
р
со

в
ы

е
 

р
а
б
о
ты

К
о
н
та

к
т.

 р
а
б
. 

(п
о
 у

ч
е
б
. 
за

н
.)

СР

К
о
н
тр

о
л
ь

Часов Часов Часов Часов Часов

Лек Лаб Пр СР

К
о
н
тр

о
л
ь

Лек Лаб Пр СР

К
о
н
тр

о
л
ь

Лек Лаб Пр СР

К
о
н
тр

о
л
ь

Лек Лаб Пр СР

К
о
н
тр

о
л
ь

Лек Лаб Пр СР

К
о
н
тр

о
л
ь

     z19.03.02



Б1.В.ОД.1 Пищевая микробиология и биотехнология 33 288 18 252 18 8 10 8 252 18

Б1.В.ОД.2 Основы промышленной санитарии и гигиены 4 108 10 94 4 3 4 6 94 4

Б1.В.ОД.3 Технологии пищевых производств 45 5 468 46 404 18 13 10 10 6 181 9 8 8 4 223 9

Б1.В.ОД.4 Проектирование рецептур продуктов питания 4 108 10 94 4 3 6 4 94 4

Б1.В.ОД.5 Машины и агрегаты пищевых производств 55 5 360 28 314 18 10 10 10 8 314 18

Б1.В.ОД.6
Экспериментальные методы инженерного 
творчества

4 144 12 132 4 4 4 4 132

Б1.В.ОД.7 Типовые элементы конструкций 3 3 252 16 223 13 7 8 8 223 13

Б1.В.ОД.8 Процессы и аппараты пищевых производств 3 180 16 155 9 5 8 8 155 9

Б1.В.ОД.9 Прикладная механика 3 108 10 94 4 3 4 6 94 4

Б1.В.ОД.10 Основы электротехники и электроники 3 108 12 92 4 3 4 4 4 92 4

Б1.В.ОД.11
Организация и технико-экономическое 
обоснование пищевых производств

5 108 8 96 4 3 4 4 96 4

Б1.В.ОД.12 Основы математического моделирования 5 4 324 22 289 13 9 6 6 128 4 4 6 161 9

Б1.В.ОД.13
Компьютерные средства моделирования 
технологических процессов

3 108 10 89 9 3 4 6 89 9

Б1.В.ДВ Дисциплины по выбору 6 6 1 1566 96 1388 82 34 2 48 4 2 48 4 4 6 193 13 24 8 22 771 39 12 4 12 328 22

Элективные дисциплины по физической культуре и
спорту

1-5 342 10 312 20 2 48 4 2 48 4 2 102 4 2 102 4 2 12 4

Б1.В.ДВ.1

1
Вторичные сырьевые ресурсы, техника и 
технология их переработки

5 144 10 125 9 4 6 4 125 9

2
Технологии производства продукции с 
использованием вторичных сырьевых ресурсов 
пищевой промышленности

5 144 10 125 9 4 6 4 125 9

Б1.В.ДВ.2

1
Техногенные риски и надежность технических 
систем

4 108 12 92 4 3 4 4 4 92 4

2
Ресурсные и эксплуатационные характеристики 
оборудования пищевых производств

4 108 12 92 4 3 4 4 4 92 4

Б1.В.ДВ.3

1
Моделирование технологических процессов на 
предприятиях отрасли

4 216 14 193 9 6 6 8 193 9

2
Системный анализ и оптимизация пищевых 
производств

4 216 14 193 9 6 6 8 193 9

Б1.В.ДВ.4

1 Автоматизация расчетов пищевых производств 5 216 16 191 9 6 6 4 6 191 9

2
Автоматизированное проектирование 
технологического оборудования пищевых 
производств

5 216 16 191 9 6 6 4 6 191 9

Б1.В.ДВ.5

1
Основы безопасности продуктов из растительного 
сырья

4 4 288 16 259 13 8 8 4 4 259 13
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2
Медико-биологические требования и санитарные 
нормы качества пищевых продуктов

4 4 288 16 259 13 8 8 4 4 259 13

3
Социальная адаптация к профессиональной 
деятельности

4 4 288 16 259 13 8 8 4 4 259 13

Б1.В.ДВ.6

1
Современные методы анализа пищевых 
производств

4 144 10 125 9 4 6 4 125 9

2 Биосенсорные системы 4 144 10 125 9 4 6 4 125 9

Б1.В.ДВ.7

1 Сенсорный анализ 3 108 8 91 9 3 4 4 91 9

2
Технохимический контроль и учет на предприятиях
отрасли

3 108 8 91 9 3 4 4 91 9

Индекс Наименование Экз Зач
Зач. с

О.
КП КР

Всего часов ЗЕТ
Недель

Часов
Недель

Часов
Недель

Часов
Недель

Часов
Недель

Часов

По
плану

Конта
кт.р.

СР ЗЕТ Факт Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд

Б2 Практики 972 27 4 216 4 216 4 216 6 324

Б2.У Учебная практика 216 6 4 216

Б2.У.1

Практика по получению первичных 
профессиональных умений и навыков, 
в том числе первичных умений и 
навыков научно-исследовательской 
деятельности

Вар 2 216 6 4 216

Б2.П Производственная практика 756 21 4 216 4 216 6 324

Б2.П.1

Практика по получению 
профессиональных умений и опыта 
профессиональной деятельности (в 
том числе технологическая практика)

Вар 3 216 6 4 216

Б2.П.2 Научно-исследовательская работа Вар 4 216 6 4 216

Б2.П.3 Преддипломная практика Вар 5 324 9 6 324

Индекс Наименование Экз Зач
Зач. с

О.
КП КР

Всего часов ЗЕТ

Недель

Часов

Недель

Часов

Недель

Часов

Недель

Часов

Недель

Часов

По
плану

Конта
кт.р.

СР ЗЕТ Факт Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд

Б3 Государственная итоговая аттестация 1 216 99 9 6 4
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Б3.Г
Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена

1 108 99 9 3 99 9

Б3.Г.1
Подготовка к сдаче и сдача государственного 
экзамена

5 108 99 9 3 99 9

Индекс Наименование

Всего часов ЗЕТ

Недель

Часов

Недель

Часов

Недель

Часов

Недель

Часов

Недель

Часов

По
плану

Конта
кт.р.

СР ЗЕТ Факт Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд Итого СР Ауд

Б3.Д
Защита выпускной квалификационной работы, 
включая подготовку к процедуре защиты и 
процедуру защиты

108 3 2 108

Б3.Д.1

Защита выпускной квалификационной 
работы, включая подготовку к 
процедуре защиты и процедуру 
защиты

Баз 108 3 2 108

Индекс Наименование Экз За ЗаО КП КР
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ФТД Факультативные дисциплины 2 144 8 128 8 4 4 64 4 4 64 4

ФТД.1 История Тамбовского края 2 72 4 64 4 2 4 64 4

ФТД.2 Основы ноосферной безопасности 3 72 4 64 4 2 4 64 4

Индекс Наименование

Формы контроля
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